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Kantarelldipp med brynt smér

Kock: I min syrras kék Tid: 20 min Portioner: 8

En riktigt hostig dipp till forsnackset.

INGREDIENSER

50 g smor
2 dI creme fraiche
150 g riven vasterbottenost
150 g kantareller
0,5 rod 6k
nymalen svartpeppar

GOR SA HAR

o Borja med att bryna sméret och lat det svalna



Bryn pé& kantarellerna ganska hért

Hacka ldken

Blanda cream fraiche med vasterbottenost och det avsvalnade brynta sméret.

Lagg upp dippen pd ett fat. Toppa med kantarellerna och den hackade réda

loken. Svartpeppra.

Servera med crostino, kex och/eller saltade chips



