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BAKA

Kladdkaka med

cheesecaketopping

Kock: I min syrras kék Tid: 45 min Portioner: 10-12

Har har vi en blanding mellan tva favoriter, kladdkaka och cheesecake. Den gér
snabbt att réra ihop, det enda som tar lite tid ar att lata kakan svalan innan man toppar
den med den med cheescake. Kakan ér bakad med mandelmidl och dérmed glutenfri,
men man kan byta ut det till vetem|él om s& dnskas.

INGREDIENSER

Kaka

150 g smor

3 dgg

3 dI strosocker

1,5 dl mandelmjal

1 dl kakao

0,5 msk vaniljsocker
1 krm salt

Cheesecake topping



200 g naturell farskost
0,75 dl vispgradde
0,75 dl florsocker

1 tsk vaniljsocker

Valfritt
farska bar, t ex jordgubbar eller blabar
salt kolasds
citronmeliss

GOR SA HAR

Satt ugnen pé 175°.

Kl botten av en form med bakplétspapper och smérj kanten med lite smér (ca

24 cm).

Smalt smoret i en rymlig kastrull. Rér ner socker och sedan Gggen i sméret.
Blanda de torra ingredienserna och rér ner i smeten.
Hall smeten i formen. Gradda i mitten av ugnen ca 15 min tills kakan ar torr

p& ytan men fortfarande kanns lite dallrig i mitten.

Lat kakan svalna ordentligt (gérna utomhus om det ér kallt, eller i kylskap)
innan du toppar den.

Vispa farskost och vispgradde till en fluffig smet med elvisp.

Vispa farskost och vispgradde till en fluffig smet med elvisp.

Lagg smeten i en spritspdse och toppa kakan.Dekorera garna med kolasas

och barl



