GENERELL

&

Smashed potatoes paj med

chorizo

Kock: I min syrras kék Tid: 90 min Portioner: 6

Jattegod paj med potatis som pajskal, mattande utan att vara maktig och tung.

INGREDIENSER

Pajskal

900 g fast potatis

2 msk smor- och rapsolja eller smalt smér
salt

Fyllning

2 mordtter

1 réd 16k

2 klyftor vitlok

1 gul paprika
500 g chorizofars



Aggstanning

3 dgg
3 dl matlagningsgradde

salt & peppar
100 g riven ost

GOR SA HAR

Koka potatisen mjuk i saltat vatten.
Satt ugnen pd& 250°

Smérj en stor pajform med smor. Lagg i potatisen och smasha dem med eft
glas. Se till att botten tacks och att du far en kant. Pensla p& smér och salta
|Gt

Gradda i ca 10-15 minuter. Ta ut och sénk temperaturen p& ugnen till 200°.

Hacka gronsakerna och stek mjuka, moratter forst, sen loken och sist i med
paprikan.

Lagg i farsen och stek den klar. Salta och peppra om énskas.
Lagg fyllningen i potatispajsskalet och toppa med ost.
Blanda Ggg och gradde, en nypa salt och peppar. Hall pd pajen och gradda

ca 20-25 minuter.

Servera garna med en frasch sallad.



