morrebrod med kallrokt lax,

dillmo]onnc’js & friterad kapris

Kock: I min syrras kék Tid: 20 min Portioner: 6

Enkelt smorrebréd med klassiska smaker. Lax, dill & kapris. Avnjuts gérna med en
valkyld Akevitt spesial.

INGREDIENSER

200 g kallrskt lax i skivor
6 skivor danskt régbréd eller annat grovt brod
2 msk majonnés
dillvippor
6 st citronklyftor till servering
Dillmajonas
1 dl majonnas
2 msk finhackad dill
salt och peppar
lite vitldkspulver for extra smak

Friterad kapris



12 st kaprisbar (coctailkapris)
1-2 dI matolja alt frityrolja

GOR SA HAR

Rér ihop majonnés och finhackad dill. Smaka av med salt och peppar.

Lat kaprisbaren rinna av ordentligt pé hushéllspapper.

Skar av kanterna pé brédet om sé dnskas. Bred varje skiva med majonnds.

Lagg pé laxen, majonndsen och kaprisbaren. Toppa med dill och citron.

Varm olja till 170 grader och fritera kaprisen. Det gér snabbt, 1-2 minuter. Lat
sedan dverflédig olja rinna av p& hushéllspapper.



