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Vit chokladkladdkaka med
i

@  cheesecake topping

DESSERT

Kock: I min syrras kék Tid: 30 min Portioner: 10-12

Q Superenkel kaka dar hallon och cheescake topping balanserar den séta vita chokladen
y perfekt!
INGREDIENSER
Kaka
100 g smor

100 g vit choklad

2 dI strosocker
é 1 krm salt

2 4gg

2 dI vetemjal

2 dI hallon, frysta

Cheesecake topping
100 g farskost typ philadelphia
0,5 dI vispgradde



0,5 dl florsocker
1 tsk vaniljsocker

limezest (frén cirka en halv lime)

Valfritt

bar, citronmeliss, dtbara blommoe

GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 175°C.
Spann fast ett bakplétspapper i en form med |6stagbar kant, ca 24 cm i
diameter.

Smalt sméret i en kastrull, ta av fran plattan. Bryt chokladen i bitar och lagg
ner dem i smoret och 1at dem smdélta under omrérning.

R&r ner socker, salt och ett agg i taget. Blanda ner mjélet. Hall smeten i
formen, stréssla pé hallonen.

Gradda kakan mitt i ugnen ca 20 minuter. Den ska ha satt sig i kanterna och
vara lite vobblig i mitten.

Lat kakan bli ordentligt kall (kylsképskall) innan den spritsas med
cheesecaketoppingen.

Vispa allt till toppingen till en fast kram. Det fér ganska fort, vispa inte for
lange dé blir det 16st.

Garnera kakan pé& valfritt satt och gérna med extra bar och kanske nén atbar
blomma.



