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Musslor med kokosm

citrongrds & chili

Kock: Isabella Bruckner Tid: 30 min Portioner: 2

Magiskt goda musslor med smaker fran det thailandska kéket. Passar bra att servera

med ris eller nudlar.

INGREDIENSER

1 kilogram blédmusslor

4 deciliter kokosmjolk

2.5 deciliter torrt vitt vin

2 matskedar creme fraiche
1 stycken fiskbuljong

1 styck citrongrés

0.5 styck farskpressad limesaft
1 styck farsk chili

0.5 kruka farsk koriander
5 stycken schalottenldk
0.5 styck ingefara



sambal oelek efter smak
olja

Garnering
farsk koriander
limeklyftor

GOR SA HAR

Tvatta musslorna under kallt rinnande vatten. Slang de som &r trasiga och de
som inte stanger sig.

Finhacka I8k, chili, ingeféra och citrongrés. Ta fram en djup stekpanna. Bryn
grénsakerna i olja en stund utan att ta farg.

Tillsatt kokosmislk, vin, creme fraiche och buljong. Koka upp. Smaka av med
limesaft och ev sambal oelek fér mer hetta.

o Tillsatt musslorna och koka under lock cirka 5 minuter tills de ppnar sig.

Hacka koriander och rér ner.

Servera direkt och njut av alla fantastiska smaker!



