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Pizzabrod med vitlok, orter &
vasterbottenost

Kock: Isabella Bruckner Tid: 25 min Portioner: 4

Piffa upp soppan eller salladen med dessa mumsiga brytbréd som ar gjorda pé
pizzadeg. Perfekt tillbehdr som gar snabbt att lagal

INGREDIENSER

1 styck fardig pizzadeg
1 deciliter vasterbottenost
0.5 deciliter olja
2 stycken vitloksklyftor
persilja
oregano
havssalt



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader. Rulla degen till bollar och placera de tétt pa en
bakpléatskladd plét.

bollarna med blandningen och toppa med ost.

e Ta fram en skl och blanda ihop olja, pressad vitlok, érter och havssalt. Pensla

° Kor in pléten i ugnen, gradda cirka 20 minuter eller tills de fatt fin farg.

Servera direkt medan de dr varmal



