Potatissnittar med sill & lax

Kock: Isabella Bruckner Tid: 10 min Portioner: 6

Snabblagade tilltugg som passar perfekt att avnjuta under vara svenska hégtider!

INGREDIENSER

6 stycken farskpotatis eller delikatesspotatis
250 gram inlagd sill

4 matskedar creme fraiche

1 knippe farsk graslok

0.5 styck citron

250 gram gravad lax i skivor

4 matskedar hovmastarsds

1 knippe farsk dill

GOR SA HAR

Koka potatisen. L&t svalna. Dela potatisen p& mitten och lagg pé eft fat. Skar
bort en bit av undersidan om potatishalvan star ostadigt.



Topping 1:Satt en sillskiva pa halften av potatishalvorna. Spritsa en klick
creme fraiche. Toppa med hackad grésldk och en citronskiva.Topping 2:Ta
fram en skiva lax i taget och bre ut hovmastarsas. Rulla ihop laxen och satt pa
resterande potatishalvor. Toppa med en dillkvist.

Tips!Du kan med fordel koka potatisen dagen innan och férvara i kylsk&pet
(nar den har svalnat) s& ar denna ratt fardig pd endast nédgra minuter.
Smaklig maltid!



