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Saffran- & citronmuffins med vit

choklad

Kock: Isabella Bruckner Tid: 20 min Portioner: 10

Sott och syrligt pd samma gang. Byt ut lussebullen och prova saffransmuffins till
adventsfikan!

INGREDIENSER

100 gram smalt smor
2 styck agg

2 deciliter socker

3 deciliter vetemjdl

2 teskedar vaniljsocker
2 teskedar bakpulver
0.5 paket saffran

1 dI mjolk

1 styck citron

100 gram vit choklad
Garnering



florsocker

GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader. Smalt sméret och lat svalna. Riv skalet och pressa
ut saften frén en citron. Vispa dgg och socker fluffigt. Blanda vetemjdl,
bakpulver, vaniljsocker och saffran i en skal.

Rér ner mojlken i de avsvalnade sméret. Blanda férsikitgt ner mjdl och smér
blandningen i dggvispet. Tillsatt citron och hackad vit choklad.

Fordela smeten i ca 20 st muffinsformar. Gradda i ugnen 10-15 minuter.
Pudra 6ver florsocker och serveral



