SKALDJUR

Smorstekt toast med

hummerrora

Kock: Isabella Bruckner Tid: 15 min Portioner: 2

Magiskt god hummerréra som @r enkel att géra. Servera den tillsammans med en
brédskiva som férratt eller en bakad potatis som varmratt.



INGREDIENSER

1 styck hel hummer, kokt
1 styck liten rodlok
5 styck cornichoner, smé& inlagda gurkor
1 knippe farsk dill
1 deciliter creme fraiche
1 deciliter majonnas
1 matsked farskriven pepparrot eller pa tub
1 tesked sriracha eller annan stark chili sés
salt och peppar
2 skivor vitt bréd
smor och olja till stekning
Garnering
salladsblad
citronskiva

dillkvist

GOR SA HAR

° Klyv hummern p& mitten. Ta bort tarmen och magsdcken. Ta ur kéttet och dela

i lagom stora bitar. Finhacka 16k, dill och cornichoner.

° Ta fram en bunke. Blanda ihop alla ingredienser och smaka av med salt och

peppar. Stall in i kylskap.

Skar bort kanterna pa brodet. Stek brodet i smor och olja tills de far en
gyllenbrun yta.



en dillkvist och citronskiva. Smaklig maltid!

o Servera brédet pa ett salladsblad och toppa med hummerréran. Garnera med



