e

SALLAD

Somrig potatissallad med

ortdressing

Kock: Isabella Bruckner Tid: 30 min Portioner: 6

Underbar potatissallad med sockerartor, radisor, kapris, fetaost, 16k och jordgubbar
som ar blandat med en ljuvlig 6rtdressing. Salladen passar utmarkt till varmrokt lax,
grillat katt eller som vegetarisk.

INGREDIENSER

6 portioner farskpotatis eller delikatesspotatis
1 styck rod 16k

150 gram sockerartor

1 knippe radisor

150 gram fetaost

100 gram cocktail kapris

150 gram jordgubbar

Ortdressing

0.5 deciliter olja

0.5 deciliter vitvinsvinager



0.5 deciliter honung
0.5 deciliter dijonsenap
0.5 deciliter vatten

torkad dragon
salladskrydda

Garnering
farskt hackad graslok

GOR SA HAR

Koka potatisen. Ta fram ett durkslag och éngkoka sockerdrtorna éver potatisen
en liten stund. Garna sé att artorna behéller sin krispighet. Dela 16k, radisor
och jordgubbar.

° Ortdressing:Ta fram en skal. Tillsatt alla ingredienser och blanda ihop. Krydda

med mycket dragon och salladskrydda. Smaka av fér ev. mer syra eller sétma.

et stort fat. Blanda ihop potatis, 16k, fetaost, radisor, kapris, jordgubbar och

e L&t potatisen svalna och dela dem sedan pa mitten eller i fyra delar. Ta fram
dressingen. Toppa med finhackad grasldk. Smaklig méltid!



