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Soétpotatispommes med fetaost,

persilja & granatdpple

Kock: Isabella Bruckner Tid: 40 min Portioner: 2

Det perfekta tillbehdret som livar upp och passar de flesta middagar.

INGREDIENSER

3 stycken sotpotatisar
rapsolja

35 gram fetaost

1 knippe farsk persilja

0.5 granatapple
balsamico
havssalt
cayennepeppar



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader. Skala och skar potatisen i stavar. Lagg stavarna i
en bunke med kallt vatten sé att det tacker. L&t garna ligga minst 30 minuter.

Ta fram en plat och kla med bakplatspapper. Hall av vattnet fran potatisen.
Torka stavarna med en kakshandduk och lagg tillbaka i bunken. Tillsatt olja
och blanda runt. Férdela stavarna pé pléten, inte for nara varandra.

K&r in pléten i mitten av ugnen cirka 30 minuter. Vand forsiktigt potatisen efter
halva tiden. Andra till grilleffekt pa ugnen och grilla ytterligare cirka 5 minuter.

Toppa potatisen med smulad fetaost, hackad persilja och granatapplekarnor.
Ringla 6ver balsamico och krydda med havssalt och cayennepeppar. Servera
direkt och njut!



