Kramig rakpasta med chili och

citron

Kock: Jannica Grahm Tid: 20 min Portioner: 4

En enkel och supergod pastardtt som &r bade kramig och frasch!

INGREDIENSER

en bit purjolok
1 réd chili
250 gram cocktailtomater
1 citron
70 gram farsk bladspenat
400 gram rakor
4 portioner tagliatelle
dill
3 dl gradde



GOR SA HAR

Strimla purjoldk, hacka chili och skér tomaterna i halvor.

Stek ldken. Tillsatt chili, spenat och tomaterna.

Tillsatt gradde och smaka av med salt och peppar. Lat koka ihop.

Hall i den kokta pastan i sésen. Riv i citronskal och pressa i juicen frén ca

halva citronen.

Tillsatt rakorna och dill.



