Champinjonsés

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 15 min Portioner: 4-6

En harligt krdmig och mild champinjonsds som kan serveras till det mesta.

INGREDIENSER

1 klick smor

1 finhackad schalottenldk

200 g skivade champinjoner, ca
3 dl gradde

1.5 dl mjolk

1 dI creme fraiche

1 gronsaksbuljongtarning ( kung markatta )
2 msk tamarisoja

Redning

0.5 dl mjslk

2 msk mjol



GOR SA HAR

o Fras champinjonerna i lite smér, tillsatt schalottenldken och fras eft par minuter

pd medelvarme.

e Tillsatt alla ingredienserna till sasen.

° Vispa ihop mjélk och mjdl till en jamn smet. Hall det i sésen och lat allt puttra

ndgra minuter pd svag vdarme.
Stré eventuellt Sver lite persilja vid servering.



