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DESSERT

&
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Enklaste polkapannacottan

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 15 min Portioner: 4

God dessert i turbofart med polkachoklad!

INGREDIENSER

3 dl vispgradde

1 dl standardmislk

2 gelantinblad

100 g marabou polka choklad

GOR SA HAR

o Lédgg gelantinbladen i kallt vatten i 5 minuter. Hacka chokladen.

Koka upp midlk och gradde, dra kastrullen frén plattan och rér ner chokladen.
Pressa ur vattnet frén gelantinbladen och lagg i dem i kastrullen. Rér tills allt
smalt samman och smeten ar jamn och fin.

Hall upp i 4 glas eller om man vill i lite mindre glas och dé lite flera. Satt dver
plastfolie nar de svalnat négot och stall in i kylen, gérna &ver natten.
Dekorera med vad du tycker om.






