GENERELL

Fyllda krustader

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 20 min Portioner:

Fyll de goda krustaderna med kramig blandning av farskost och créme fraiche. Toppa
med dill, rédI6k och lyxa till med 16jrom. Perfekt till bubbel!




INGREDIENSER

14 minikrustader
150 gr naturell farskost
2 toppade vanliga matskedar fullfet creme fraiche
salt och nymalen svartpeppar
finhackad radlok
finhackad farsk dill eller dillvippa
|6jrom

GOR SA HAR

Vispa upp farskosten och blanda samman med créme fraiche, salt och
peppar.

Hall dver smeten i en spritspdse, klipp av spetsen pa spritspdsen och spritsa ut
i krustaderna.

s& mycket du behdver. Tips da jag tidigare glémt att I6jrommen stod i kylen
alldeles for lange och fick kastas!

Servera pé direkten 2

e Toppa med |6jrom, rédlck och dill. Képer du 16jrom kan du frysa den och ta ut



