BAKA

Jeanettes dppelkaka

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 45 min Portioner: 8

Marangig och liiite smaseg pé toppen och mjuk inuti.

INGREDIENSER

3 ekologiska agg
3 dI socker

1 tsk bakpulver
2.5 dl mjel

2 skivade applen
50 gr smor

1 tsk vaniljsocker

kanel

GOR SA HAR

Lagg eft bakplatspapper i bottnen av en springform och smérj kanterna med
smor. Satt ugnen pa 175 grader.



Sikta ner bakpulver och mjél. Rér ihop val med en slev. Hall smeten i formen.

° Vispa socker och agg posigt p& medelhastighet med en elvisp ca 3-4 minuter.

Tryck ner Gppelskivorna. Hyvla éver sméret. Sikta Gver vaniljsockret och stré
éver kanelen.
Satt in i ugnen (lite under mitten) ANDRAT: tidigare 25-30 minuter, ska vara
35-40 min. Jeanette ber om ursakt!
L&t svalna lite och pudra &ver florsocker, servera med vaniljsas eller
gradde som vispats ihop med lite marsanpulver.



