Kasslergratdng

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 40 min Portioner: 6

Kassler ar enkel och perfekt vardagsratt.

INGREDIENSER

1 kg kassler

1 st finhackad rodlsk
kérsbarstomater
ananas i skivor eller bitar

250 gram skivad mozzarella, ca
svartpeppar

1-2 tsk oregano

sds
en rejdl klick smor

2-3 msk mjal

2 dl vispgradde

3 dl mjslk

1 msk lantbuljongpulver (renée voltaire inget méste men ger god smak)



svartpeppar
eventuellt lite salt

GOR SA HAR

o Satt ugnen p& 200 grader varmluft.

Smalt sméret i en kastrull p& svag varme, hall i mjclet. Blanda ihop val och
spad med mijélken och gradden lite &t gangen. Vispa ordentligt.Lat sméputtra
ndgra minuter och tillsatt buljongen svartpeppar och ev lite salt. (tank pé att
kasslern kan vara valdigt salt)

Smarj en ugnsform och lagg i den skivade kasslern omlott. Férdela tomater,
|oken och ananasen ovanpd. Hall éver bechamelsasen, osten och stré éver
oreganon. Dra négra ordentliga varv med svartpepparkvarnen. Sétt in i ugnen
ca 20-30 minuter, tills osten f&tt en vacker farg. Servera med ris eller rostad

potatis och en sallad.



