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Kladdig chokladkaka med

mjolkchokladtopping

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 40 min Portioner: 10-12

En drém fér chokladalskaren, kladdig chokladkaka med extra choklad pé toppen. Lite
vispad gradde till och jordubbar eller hallon passar fint till.

INGREDIENSER

4 deciliter strésocker

5 matskedar kakao

2,5 deciliter vetemijol

3 stycken ekologiska Ggg

225 gram smdélt smér

1 matskedar vaniljsocker

1 nypa salt

Topping

1 deciliter vispgradde

100 gram midlkchoklad ( t ex marabou )

Tillbehor



vispad gradde
jordgubbar

GOR SA HAR

Borja med att ta fram en ugnssaker form. Jag har anvéant en form 25x25 cm.
Klé den med ett bakplatspapper. Satt ugnen pé& 175 grader.

Smalt sméret. Stall &t sidan. Sikta ner alla torra ingredienser i en skal. Tillsatt
agg och smalt smar. Rér med en slev tills allt blandat sig och smeten ar jamn.
Vispa intel

Hall smeten i formen och satt in i mitten av ugnen ca 20 minuter. Kakan ska
vara lite 16s i mitten. Stall kakan att svalna, satt sedan in i kylen (gérna tills
nasta dag).

Hacka chokladen, varm grédden i en kastrull och ta bort frén varmen. Lagg i
chokladen och rér tills all choklad smalt. Bred ut krdmen pé& kakan. Stall kallt.

Nar kakan ska serveras, skar den forst i bitar. Vispa upp grédden med
vaniljsocker. Spritsa gradden pd varje bit och lagg pé en jordgubbe.



