Krémig lvbittsgryta
Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 30 min Portioner: 4

Gér sasen forst. Stek sedan lévbiffen snabbt och lagg i sasen fér att [6vbiffen inte ska
bli torr. Ratten ar hur god som helst att Gven vérma dagen efter.

INGREDIENSER

Sasen:
2 schalottenldkar
1 vitldksklyfta
1 rdd spetspaprika
3 dl gradde
2 dI creme fraiche
1/2 boursin black pepper farskost
1 1/2 msk oxfond
1 msk kinesisk soja
1/2 msk dijonsenap
dra nagra rejdla drag med gréonpepparkvarnen

Lovbiffen
500 gr l6vbiff



smor att steka i

GOR SA HAR

o Fras finhackad 18k och paprika i smér. Tillsatt riven vitloksklyfta. Frés en liten
stund.

e Hall i gradde, ost, creme fraiche, fond, senap och soja. Rér om och lat puttra

en stund. Tillsatt gronpeppar. L&t s&sen puttra ca 10 minuter.

° Strimla [3vbiffen, stek i smor, salta och peppra. Tillsatt kottet i sésen.

Servera med ris och sallad.



