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Kramig potatissallad

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 40 min Portioner: 4

En harligt krdmig potatissallad att servera till det grillade kéttet, rostbiffen eller vad du

nu dnskar :D

INGREDIENSER

2 dI creme fraiche

10-12 kokta kalla medelstora potatisar
400 gram majonnds

1.5 dl felix salladsdressing

1 bit purjolék ( efter tycke och smak )

2 tsk socker

2 tsk grovmalen svartpeppar

1 tsk salt

GOR SA HAR

Skala potatisen och koka den tills den ar mjuk. Lat den svalna, stéll in i
kylskapet.
Finhacka purjoléken. Blanda samman alla ingredienserna utom potatisen.



Skiva den kalla potatisen och vand forsiktigt ner i blandningen.
L&t garna potatissalladen mogna i kylen, garna till dagen efter.



