Liuvlig grénpepparsas

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 20 min Portioner: 2-4

En enkel och god grénpepparsés. Jattegod till vardag som fest och passar till det mesta

- kyckling, flaskkstt en god biff, ja till det mesta faktiskt.

INGREDIENSER

3 dl vispgradde

1 liten schalottenlok

1 msk kalvfond

1 msk grénpeppar i lag.
0.5 msk tamarisoja

1 klick smor

GOR SA HAR

o Hetta upp en kastrull, lagg i en klick smér och fillsatt finhackad schalottenldk

samt avrunnen gronpeppar.



har tjocknat till lite grann.

e Lat det frasa lite och tillsatt gradde, fond och soja. Lat ssen smaputtra tills den



