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Mini donutsemlor

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 15 min Portioner: 8

En harlig liten mini-donut med mandelmassafylining och spritsad vaniligrédde, det ar
s&aé& gott kan du trol Har har jag képt fardiga minidonuts fér att jag varken hade tid
eller lust aft baka egna. Vill man, gér man egna eller gér som jag - képer. Strunt
samma, det blir gott vilket som.

Kram Jeanette

INGREDIENSER

8 st minidonuts

100 gr mandelmassa

2 msk ovispad gradde

2 dl vispgradde

1 tsk vaniljsocker
Topping

florsocker



GOR SA HAR

Borja med att mixa samman mandelmassa och 2 msk grédde. Vispa sedan
gradde och vaniljsocker i en skal tills den ar fluffig och lagom fast for att
kunna spritsas.

Dela donutsen i tvé& delar, du ska f& ett lock och en botten. Bred ut
mandelmassakram pé& bottnarna, fyll en spritspase med den vispade gradden
och spritsa gradden ovanp& mandelmassakramen. Lagg pé locken och pudra
dver florsocker.



