PASTA

Osttylld pasta med spenat &
gorgonzolasds

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 30 min Portioner: 4

Ostfylld pasta med en harligt kramig sas smaksatt med spenat & gorgonzola.

INGREDIENSER

3 st pésar med ostfylld ravioli & 250 gram

2 dI creme fraiche

150 gram gorgonzola cremosa

1 pase farsk babyspenat (i love eco t ex)

2 dl mjslk

2 dl vispgradde

2 msk mjol

1 st umami buljongtérning(kung markatta)
salt & svartpeppar



GOR SA HAR

Blanda ihop midlk, gradde, creme fraiche i en kastrull. Smula i
buljongtarningen. Vispa ut mjclet i liiite vatten och vispa ner i kastrullen.

Koka upp sasen, vispa i sasen lite d& och dé. Tillsatt spenat och gorgonzola
och &t osten smalta.

Ta fram en stavmixer och mixa sésen. S&sen ska sen smaputtra tills den
tjocknar nagot. Smaka av med salt & svartpeppar.

Koka pastan enligt anvisning pé& paketen.

Lagg upp pastan pé en tallrik och hall sésen dver, servera en gronsallad till.



