PASTA

Pasta med pesto

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 20 min Portioner: 4

En stdrre mortel bestalldes och tvé dagar senare blev det hemmagjord lite grovmalen

pesto till pastan.

Sé& gott det blev men om sanningen ska fram ar jag ocksa valdigt fortjust i peston fran

ett speciellt marke i affaren.

INGREDIENSER

pasta till 4 portioner
Peston
2 stora vitloksklyftor
60 g pinjendtter (1 pase)
1 stor kruka basilika

salt efter smak

nymalen svartpeppar, efter smak
1 dl riven parmigiano reggiano
0.75 dl olivolja

Topping



riven parmigiano reggiano

GOR SA HAR

o Mortla samman basilikablad, pinjenétter och vitlaksklyftor till dnskar

konsistens.

Tillsatt den rivna osten, salt och peppar.

o Hall i olivoljan och rér runt tills allt blandat sig.

Blanda ihop med din favorit pasta, toppa med mer av den rivna osten &t och
njut.



