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Saffranskladdkaka med vit
choklad

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 35 min Portioner: 8-10

Saffran och vit choklad tillsammans i en kladdkaka, mums!

INGREDIENSER

2 ekologiska agg

200 g smor

2.5 dl socker

3 dl mjal

1 paket saffran (0,5 g)

2 msk vaniljsocker

185 g marabou vit chokladkaka ( 1)



GOR SA HAR

Satt ugnen p& 175 grader. Lagg bakplatspapper i en springform (jag har
anvant en som &r 23 cm). Smorj kanterna med smér.

Hacka chokladen. Smalt smaret p& lag varme, tillsatt chokladhacket och
saffran. Ror runt tills allt har smalt.

Sikta ner mjél och vaniljsockret i en skdl, tillsatt sockret och rér runt. Tillsatt
aggen och rér runt, hall i chokladblandningen och rér till en j@mn smet. Hall
smeten i formen och satt in i ugnen, mellan mitten och nedre delen ca 20
minuter.

Kakan ska inte bli fast utan fortfarande valdigt kladdig och dallrig i mitten.
Den stelnar till nar den svalnat och fatt sté i kylen Sver natten.

Servera med lattvispad gradde och kanske lite hallon till.



