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Skagenréra pd surdegsbréd

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 15 min Portioner: 2-4

Skagenrdra pd nybakat surdegsbréd eller pa en smorstekt brodskiva? Lika gott vilket
som!

Vill man ha rejalt med den goda réran racker det till tvé hungriga personer eller vill
man Gta den som forratt, tja 4 mindre brédskivor och réran racker till 4 personer.
Maijonnasen gor stor skillnad tycker jag, godast &r den man gor sjdlv eller Hellmann’s
om jag fér bestdmma ;)

INGREDIENSER

250 gr skalade rékor
0.5 dI majonnés
0.5 dI creme fraiche
1 msk dill
rivet skal fran 1/2 tvattad citron
1 krm salt
négra drag med svartpeppar kvarnen



GOR SA HAR

Skala rékorna eller &t handskalade rékor pa burk rinna av ordentligt. Blanda
alla ingredienserna till réran. Stall gérna in i kylen men inget méste.

Stek brodskivorna i smor eller bred smér pa farskt brod och férdela réran pé.
Dekorera garna med en citronskiva - kanske ocksé en dillkvist :)



