Spagetti med kycklingfarssés &

ostkram

Kock: Jeanette Bokeroth Tid: 25 min Portioner: 4-5

Lattlagad spagetti & kycklingfarssés med ostkrém till. Finns s& mycket gott att géra med
kyckling, denna sasen tex. Blanda spagettin med kéttfarssésen nar allt ér klart, servera
en klick ostkram till, riv dver ndgon god italiensk hardost, dra n&gra varv med
svartpepparkvarnen och stré éver persilja. Sist men inte minst, servera en kall &l till.
Mums!

INGREDIENSER

kokt spagetti till 4 personer

500 gram kycklingfars

1 skvatt olja aft steka i

1 burk dolmio bolognese smooth classico 500 gram
1 burk mixade koérstomater 400 gram

2 pressade vitloksklyftor

2 dl gradde

salt & svartpeppar efter smak



1 smulad grénsaksbuljongtarning
Ostkram

1 dI creme fraiche

1 dI riven grana padano

malen svartpeppar

Toppa med
riven italiensk hardost och persilja

GOR SA HAR

° Hetta upp olja i en stekpanna och bryn kycklingférsen. Salta och peppra.

Pressa i vitldksklyftorna och rér runt. Hall i tomatsasen och de mixade
kdrsbarstomaterna, smula i buljongtérningen och tillsatt gradden. Rér om och
l&t sasen std och sméputtra ca 10-15 minuter, smaka av med salt &
svartpeppar.

° Mixa samman creme fraiche och osten med en liten minimixer tex. Smaka av

med svartpeppar.

strossla éver persilja, dra nadgra varv med pepparkvaren och lagg en klick

e Blanda pasta med kycklingfarssasen, lagg upp pé tallrikar. Riv dver osten och
ostkram pd toppen. Smaklig spis!



