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PASTA

Avokadopasta

Kock: Jennifer Berg Tid: 20 min Portioner: 4

Denna avokadopasta &r en stor favorit hemma.

Jag fick smaka pé& avokadopasta nér jag var i Finland fér ett tag sedan och hade
aldrig testat pasta med avokado innan. Jag blev helt tagen. Nér jag kom hem till Island
s& var jag bara tvungen att ata den igen, fast jag gjorde min egna version och den
blev helt enkelt perfekt.

INGREDIENSER

400 gram pasta
3 stycken vitldksklyftor, hackade
3 stycken schalottenldkar (hackade)
1.5 stycken farsk chili (hackad utan frén)
4-5 stycken avokado (skurna i bitar)
2.5 dl torrt vitt vin
2 dl hackad basilika
1.5 dl riven parmesan
1 lime
olivolja



salt och peppar

GOR SA HAR

Borja med att koka pastan med salt och olivolja till "al dente" och spara cirka
4-5 dl pasta vatten for senare.

Stek den hackade schalottenldken, vitldken och chilin olivolja.
Hall vinet i stekpannan och rér runt, 1t det koka ihop i ca 5-10 min.

Sténg av varmen och lagg i den kokta pastan och blanda allt
tillsammans. Hall i pastavattnet och rér om.

Tillsatt avokadobitarna, persiljan, basilikan och parmesanosten i pannan och
blanda ihop allt.

Pressa limesaft dver pastan och smaka av med salt och peppar.
Garnera med olivolja och riven parmesan.



