X

GENERELL

&

Bacon- och ricottabruschetta

med fikonmarmelad

Kock: Jennifer Berg Tid: 15 min Portioner: 4

Denna harliga bruschetta ar perfekt att ha till forratt, som tilltugg till en sallad eller som

en latt lunch.

Vem visste att s& mycket godsaker kunde f& plats pa en liten brodskiva. Bacon, graddig
ricotta, basilika och fikonmarmelad, allt ovanpd en smérstekt baguetteskiva. Vilken
kombo!

INGREDIENSER

1 paket bacon

1 stycken baguette, skivad

3 matskedar smér till stekning

200 gram ricotta

1 nave farsk basilika till garnering
fikonmarmelad
flingsalt och nymalen svartpeppar



olivolja

GOR SA HAR

Fras bacon i panna eller i ugnen men lat det inte bli alltfér krispigt. Stall &t
sidan. Nér baconet har svalnat, skar varje skiva i tre delar.

Varm ugnen till 200 grader. Hetta upp en panna med smér och rosta
brédskivorna pé bagge sidor i sméret tills de blir gyllene.

Skeda upp ricotta pé varje brédskiva och satt sedan in i ugnen sé att ricottan
blir nédgot varm, ca 2-3 min.

Toppa varje toast med en liten sked fikonmarmelad, baconskiva, stré Sver

flingsalt, nymalen peppar och hackad basilika. Ringla garna éver lite olivolja.



