W Jennifers pdskcupcakes
.

BAKA Kock: Jennifer Berg Tid: 30 min Portioner: 12

Citroncupcakes med vit choklad-frosting, toppade med chokladéggsbon. S& himla séta
och goda! Perfekt att bjuda pé till péskhelgen.
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INGREDIENSER

Cupcakes:

200 gram smdalt smor, avsvalnat
3 deciliter socker

3 agg

0.5 deciliter mislk

1 citron, finrivet skal

0.5 deciliter citronjuice

4.5 deciliter mjol

1 tesked vaniljsocker

1.5 tesked bakpulver

Frosting:



100 gram vit choklad

150 gram smér, rumstemperatur

150 gram cream cheese typ philadelphia
250 gram florsocker

Topping:
100 gram kall mérk choklad
mini-chokladagg

GOR SA HAR

Cupcakes: Satt ugnen pd 220 grader. Stall ut 12 pappersformar pé en
muffinsplat.Vispa socker och dgg pordst. Ror i mjol blandat med bakpulver
och vaniljsocker. Tillsatt smalt smér, mjslk, citronskal och citronjuice. Klicka ut
smeten i formarna och gréadda mitt i ugnen i ca 15-18 minuter. L&t svalna.

Frosting: Smalt chokladen 6ver vattenbad eller i mikrovégsugn och lét svalna.
Vispa smoret kramigt, tillsatt chokladen och fortsatt vispa.Tillsatt florsocker och
farskost och vispa tills frostingen ar fluffig och len.Fyll frostingen i en spritspése
med en rund tyll och spritsa ut frostingen p& cupcakesen.Anvand en kniv och
skar langs chokladen for att skapa smé& chokladbitar. Stré dver chokladen pa
frostingen och toppa med mini-chokladagg.Férvara cupcakesen i kylen men ta
ut 30-60 minuter fore servering for att l&ta dem bli rumstempererade.



