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PASTA

Kramig tortellini med soltorkade
tomater, spenat och mozzarella

Kock: Jennifer Berg Tid: 20 min Portioner: 4

En lacker, enkel och snabb pastaratt som ar perfekt till vardagsmiddagen. Du kommer
att dlska kombinationen av vitldk, basilika, soltorkade tomater, spenat och mozzarella.






INGREDIENSER

350 gram tortellini med ost

1 matsked olivolja

1.5 deciliter soltorkade tomater i olja, halverade

3 vitldksklyftor, tunt skivade

3 navar farsk spenat

2 deciliter gradde

2 deciliter mjolk

0.5 tesked salt

0.5 tesked paprikapulver

125 gram farsk mozzarella

10 farska basilikablad, finstrimlat
riven parmesan till servering

GOR SA HAR

o Koka tortellinin enligt férpackningen, hall av vattnet och stall &t sidan.

Fras de soltorkade tomaterna i olja i en stor stekpanna p& medelvarme, tillsatt
skivad vitlok och stek i négon minut. Tillsatt spenaten och rér om tills spenaten
borjat mjukna.

° Tillsatt gradde och mjslk, salt, paprikapulver och koka upp. Sank sedan fill

medellag varme. Tillsatt farsk basilika och den kokta tortellinin. Blanda
samman. Ha sedan i mozzarellaosten i bitar. Rér om s& osten bérjar smalta.
Smaka och tillsatt mer salt om det behdvs. Toppa med med riven parmesanost.



