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Saftig saffranskaka med vit
choklad

Kock: Jennifer Berg Tid: 30 min Portioner: 6

Alskar denna saffranskakal Perfekt att géra om man vill bjuda pa fika och behaver
gora ndgot enkelt och snabbt. Den ar dessutom jattesaftig och god eftersom den ar

bakad med filmjslk.

Perfekt till julfikat! En saftig och god saffranskaka med vit choklad. Alskar denna
kombo.






INGREDIENSER

Saftig saffranskaka med vit choklad

85 gram smor

0,5 gram saffran (1 pase)

1 dagg

1,5 deciliter socker

2 deciliter vetemjal

2 teskedar bakpulver

1,5 teskedar vaniljpulver

1 kryddmatt salt

1,5 deciliter filmjslk

75 gram vit choklad, finhackad

GOR SA HAR

Borja med att satta ugnen p& 175°C. Smérj och bréa en form, 20 cm. Om du
anvander en storre form kan du dubbla ingredienserna.

Smalt sméret och blanda ner saffran. Vispa Ggg och strésocker ljust och
fluffigt.

Blanda de torra ingredienserna for sig i en bunke och vand sedan ner i
aggsmeten.

Tillsatt filmidlk och det smalta sméret med saffran och rér om till en j@mn smet.
Blanda ner hélften av den hackade vita chokladen.

Hall upp i formen och stré dver resten av den vita chokladen. Gradda kakan
mitt i ugnen i 25-30 minuter. Anvand en sticka och se om kakan ar
fardigbakad.

Tag ut och &t svalna en aning innan du tar bort formen. Puddra pé lite
florsocker for en extra fin och sndig kansla.



