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BAKA

Somrig yoghurtkaka

Kock: Jennifer Berg Tid: 60 min Portioner: 8

En supergod och somrig kaka gjord pd& grekisk yoghurt och toppad med jordgubbar
och blébar.




INGREDIENSER

3.5 deciliter mjsl

1 tesked bakpulver

0.5 tesked bikarbonat

1.5 tesked vaniljsocker

50 gram smér, rumstemperatur

2.5 deciliter socker

2 4gg

1.5 deciliter grekisk yoghurt
skivade farska jordgubbar
farska blabar

Till servering

3 deciliter vispgradde
florsocker

GOR SA HAR

Varm ugnen till 170 grader. Smérj en rund springform (22 cm). Tack botten
med bakplatspapper. Smérj dven bakplatspappret.

° Sikta ner mjél, bakpulver, bikarbonat och vaniljsocker i en skal.

Vispa smdr, socker och Ggg pdsigt i en annan skal. Hall ner den grekiska
yoghurten och vispa tills blandningen blivit kramig.
Blanda i mjslblandningen ldngsamt till en slat smet.



Hall smeten i formen. Tillsatt skivade jordgubbar och blabar jamnt p& toppen.
Stré Sver socker.

Baka tills kakan blir gyllene, ca en timme. Testa med en sticka s& att den
kommer ut ren.

Lagg garna nagra extra bar pé toppen halvvégs genom graddningen och satt
tillbaka i ugnen.

L&t kakan svalna innan du lossar den fran formen. Pudra kakan med florsocker
och servera med lattvispad gradde.



