«  Appelpaj med mandelfyllining

DESSERT Kock: Karin Hégberg Tid: 80 min Portioner: 4

Appelpaj med harlig mandelfylining.




INGREDIENSER

3-4 applen, skivade i ca 3 mm skivor
Pajdeg

100 g smor

3 dI vetemjal

1 dI socker

Mandelkram

2 dgg
1 dl socker

2 dI mandelmjsl
100 g smor
0.5 citron, rivet skal

GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 175 grader.
Mandelkrém: Vispa samman samtliga ingredienser tills du har en ndgorlunda

slat krém utan smorklumpar. Férvara i kyl om du inte anvander den direkt.
Pajdeg: Nyp ihop sméoret med de torra ingredienserna tills du har en slat deg,
dverarbeta inte. L&t degen ligga i kylen i 30 minuter.

Kavla eller tryck darefter ut degen i en pajform. Férgradda pajen i ca 10
minuter.

Bred ut mandelkrémen i pajen och lagg pé dppleskivorna. Gradda i ca 20-25
minuter i mitten av ugnen. Servera garna med vaniljsds.



