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SALLAD

Brysselkalsallad med grén chili
och lime

Kock: Karin Hégberg Tid: 15 min Portioner: 4

Frasch kalsallad som passar till mycket!

INGREDIENSER

1 nat brysselkal
2 gréna chili
2 limefrukter, saften
3 msk olivolja
salt och svartpeppar

GOR SA HAR

Skar av roten pd brysselkalen och strimla den i ca 3 mm tjocka skivor. Hacka
chilin fint och blanda med brysselkalen. Pressan Sver limesaften och ringla
ver olivoljan och smaka av med salt och peppar. Férvara i kylen.






