
Brysselkålsallad med grön chili
och lime 
Kock: Karin Högberg   Tid: 15 min   Portioner: 4

SALLAD

Fräsch kålsallad som passar till mycket!15

INGREDIENSER

1  nät brysselkål
2  gröna chili
2  limefrukter, saften
3 msk olivolja
  salt och svartpeppar

GÖR SÅ HÄR

1 Skär av roten på brysselkålen och strimla den i ca 3 mm tjocka skivor. Hacka
chilin fint och blanda med brysselkålen. Pressan över limesaften och ringla
över olivoljan och smaka av med salt och peppar. Förvara i kylen.




