PASTA

Pasta med kantareller och

(X)) (o]
gronkal
Kock: Karin Hégberg Tid: 35 min Portioner: 4

Fargglad, snabb och nyttig pastaratt!

INGREDIENSER

2 pkt farsk linguine
100 g korsbéarstomater
1 rodlok
1 vitldksklyfta
200 g kantareller
5 gronkélsblad, ca
1 citron
farsk timjan
smor och olivolja
salt och peppar



GOR SA HAR

o Koka linguinen i val saltat vatten enligt anvisningarna pé férpackningen.

Ringla olivolja och lite smér i en stekpanna och stek svampen tills den bérjar
fa farg.

Hacka ldken och vitloken fint och lét den steka med tills den mjuknat.

Tag bort kélen fran "stammen" och skar den i mindre bitar. Fras den i nédgon
minut tillsammans med kantarellerna.
Tillsatt tomaterna och pressa dver citronsaften. Salta och peppra. Lat frasa i
ndgon minut.
Blanda pastan med svampblandningen. Hacka timjankvistarna fint och tillsatt

vid servering.



