Penne all'arrabbiata

Kock: Karin Hogberg Tid: 30 min Portioner: 4

Det dar italienska, enkla som @r sa férbaskat gott! Arrabbiata betyder arg pé
italienska. Det hanger férmodligen ihop med att man anvander chili i tomatsésen som

gor den aningen uppkaftig.

INGREDIENSER

1 gul ok
4 vitldksklyftor, finhackade
1 réd chili, urkarnade och finhackade
1 brk krossade tomater (garna kérsbarstomater)
2 msk tomatpuré
1 dI farsk hackad basilika
1 dl hackad pladpersilja
olivolja
parmesan till servering
4 portioner penne pasta



GOR SA HAR

Hacka 18ken, vitldken och chilin fint. Ringla olivolja i en kastrull och fras 16k,
vitlok och chili tills 16ken mjunkat. Tillsatt tomatpuré och krossade tomater, salta
och peppra och &t puttra i ca 15 minuter pd medelhég varme. Koka pastan
(penne) enligt anvisningarna pé& férpackningen. Hall av pastavattnet och
blanda pastan med tomatsasen.

Servera med riven parmesan och hackade orter.



