\

GENERELL

Appelpannkaka

Kock: Karin Walker Tid: 60 min Portioner: 4

Ni som har egna dpplen har vél redan dtit er less pd Gppelratter men for oss som inte
ledsnat an kommer ett plattlatt recept harl

Byt ut flasket i ugnspannkakan mot appelklyftor nasta géng.

Det har @r barndomsmat som min mormor lagade nér jag var liten. Forst bjéd hon

p& potatis och purjoldkssoppa och efterdt blev det en ljummen god Gppelpannkaka som
vi &t med socker p&, mums!



INGREDIENSER

4 st agg

3 dI vetemisl

6 dl mjslk

1/2 tsk salt

3-4 st smé applen
strosocker
kanel

GOR SA HAR

° Sétt ugnen p& 225 grader.

° Vispa ihop @gg, mjdl och hélften av mjslken till en slat smet, tillsatt resten av

midlken + salt och vispa slétt.

Skala och klyfta @pplena och stré pé lite socker (kanel funkar ocksa om du
gillar det).

o Smérj en langpanna med smér, hall i smeten och férdela Gppelklyftorna.

° Gradda pannkakan i ca 20-25 minuter.



Servera den ljummen med extra socker kanske.



