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BAKA

Dubbla mandelmardnger med

smorkram

Kock: Karin Walker Tid: 60 min Portioner:

Det har @r en underbar liten kaka fér alla oss som inte gillar kréngliga recept pé
macarones;-)

De har kakorna ska bli lite "krackade" pa ytan bara sé du vet!

INGREDIENSER

5 stycken aggvitor

200 gram mandel

5 deciliter florsocker

2-3 droppar bittermandelolja

Smorkréam

200 gram mjukt smor

2 deciliter florsocker

2 stycken aggulor

0.5 teskedar vaniljpulver (el 3 tsk vaniljsocker)



GOR SA HAR

Mal mandeln fint eller kér lange i matberedaren och blanda sedan ner
florsockret.

Vispa daggvitorna hért och vand sedan ner mandel/florsockerblandningen.
Sméra platpapper en gnutta och provgradda en kaka. Jag graddade ca 2 tsk
smet i 6- 7 minuter p& 200 grader. Har du en spritspése s& gar det fort!

Lat kakorna kallna p& papperet innan du tar loss dem.

Rér ihop smérkrémen och lagg kakorna tvé och tvé med fyllning emellan.



