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Enkel bardessert till nyar

Kock: Karin Walker Tid: 30 min Portioner: 6

Det &r alltid frascht med en bardessert och den har toppar du med krispig
mandelmassal

Det har ar en bra efterratt som gér att férbereda innan gasterna kommer, stall glasen
kallt baral

INGREDIENSER

4 dl bér t ex hallon och blabar

3 dl gradde

200 g farskost, t ex philadelphiaost

2 msk florsocker

1 tsk akta vaniljpulver (el lite vaniljsocker)
100 g mandelmassa

GOR SA HAR



Tina dina bdr om du inte har farska.

Riv mandelmassan grovt och gradda av pé plétpapper i 200 grader tills det
fatt lite farg och lat sedan kallna utan duk. Passa noga s& mandelmassan inte
branns!

Vispa gradde, florsocker och vaniljpulver latt och vispa sedan i osten till en
slat kram.

Fyll fina glas eller sm& burkar med bér, ostvispet och toppa med krispig
mandelmassa.



