Enkel raktarta till midsommar!

Kock: Karin Walker Tid: 60 min Portioner:

Lagg garna pé skivor av kallrokt eller gravad lax ocksa fast det inte @r med pd bilden

)

INGREDIENSER

Botten

7 skivor kavring

50 g smalt smor

1-2 msk riven pepparrot

Fyllning

200 g farskost, t ex philadelphiaost
200 g creme fraiche (34%)

1 liten finhackad rodlok

1 dl hackad dill

salt och nymalen svartpeppar

Garnering



400 g skalade rakor
200 g skivad kallrakt eller gravad lax
100 g stenbitsrom
3 kokta agg
dill och citron

GOR SA HAR

Kor kavringen i matberedaren s det blir smuligt och blanda i det smélta
smoret och riven pepparrot. Tryck ut i botten i en pajform, gdrna med
lstagbar kant.

osten och de dvriga ingredienserna till fyllningen.

° Vispa creme fraiche med elvisp tills den blir hard och fast, blanda sedan i

o Lagg fyllningen i pajformen och garnera med rakor, lax, Ggg, rom, citron och
dill.



