FISK

Fiskgratdng med champinjoner

och bacon

Kock: Karin Walker Tid: 30 min Portioner: 3-4

En enkel, snabb och jattegod gratdng som blir klar medan potatisen kokar!

Hoppa inte &ver den italienska salladskryddan f6r den passar grymt bra ihop med fisk!
Gratangen funkar med all typ av fisk (jag hade fryst sej) och sdklart kan man lagga
grénsaker i botten pd formen t.ex tunt skivad fankél och morot. Sésen blir tunn men
valdigt god att mosa med "paran"!

INGREDIENSER

400 g fisk t.ex sej eller torsk

250 g farska champinjoner

1 paket bacon

3 msk pressad citron

2 tsk italiensk salladskrydda
nymalen vitpeppar

3 dl gradde



1 dl hackad dill

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 200 grader. Dela fisken i 3-5 bitar, gér latt om den ar halvtinad
och lagg den i en ugnsform. Pressa 6ver citron och krydda med italiensk

salladskrydda.

e Stek bacon och champinjoner tills det fatt farg, krydda med peppar och fraset

pa fiskbitarna. Tippa dver gradde och gratinera i ugn i ca 20 minuter.

o Servera med kokt potatis och stré Gver rejalt med dill!



