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Grénkalspaj med goda tilloehor

Kock: Karin Walker Tid: 45 min Portioner: 4-6

Har far ostpajen sdllskap av mjukfrast gronkal och visst kanns det genast nyttigare;-)
Lova mig att ni anvander riktigt smér, garna extrasaltat!

Mitt tips @r att ata pajen med en god salami/skinka, tomatsallad och en tzatziki eller
vitldkssas. Vi hade grekiskt besdk i sommar och de rev inte gurkan i Tzatzikin utan skar
den i smé bitar. Det blev gott tycker jag men du gér som du vill!

INGREDIENSER

Pajdeg

150 g smor

3.5 dl vetemjal

2 msk kallt vatten
0.5 tsk salt

Fyllning

2 | farsk gronkal, i smébitar
3 st dgg

3 dI gradde eller graddmislk



4-5 dl riven ost med smak

smor eller olja till stekning

salt och nymalen svartpeppar

Tzatziki

3 dI grekisk yoghurt
0.5 st gurka

1-2 st rivna vitloksklyftor

1 msk olivolja

0.5 msk pressad citron

Till servering
salami, luftorkad skinka och en tomatsallad

GOR SA HAR

0000000000

R&r ihop pajdegen for hand eller med maskin/elvisp och lagg den kallt.

Satt ugnen pé& 175 grader.

Vispa ihop dgg, gradde/graddmijélk med salt och svartpeppar i en bunke och

riv osten.

Fras gronkalen mjuk i olja, salta lite.

Lagg bakplatspapper i botten p& din pajform eller smérj den noga.

Kavla degen rund och lagg den i formen eller tryck ut den. Nagga i botten
och férgréadda i ca 10-12 minuter.

Lagg gronkalen i pajformen (utan ev. vétska), lagg osten pd och hall éver
aggstanningen.

Gradda i ca 30 minuter eller tills pajen fétt fin farg.

Tzatzikin: Skala och ta bort karnhuset pd gurkan. Skar i s& smé bitar du kan
och blanda med de 6vriga ingredienserna.

Gor en god tomatsallad med gurka, 18k, oliver och fetaost, ringla olivolja dver

och sténk pd lite vindger. Stré dver torkad oregano, salt och nymalen
svarrtpeppar.



Servera pajen med chark, sallad och sés.



