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BAKA

Kardemummakaka i

ldngpannan

Kock: Karin Walker Tid: 50 min Portioner: 25 bitar

Det har ar en enkel och god vardagskaka som racker till méngal

Ibland &r det gott med en "vanlig" kaka utan glasyrer och topping och godisgreijer!

INGREDIENSER

200 g smor

12 dl vetemisl

4 tsk bakpulver

4 tsk stott kardemumma
4 dI strosocker

2 agg
4 dl mjolk

Garnering
4 msk parlsocker
4 msk hackad mandel



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 175 grader, smalt smoret och lagg ett platpapper i en
léngpanna.

Blanda alla torra ingredienser i en bunke.

Tippa smeten i langpannan, stré dver parlsocker och hackad mandel och
gradda kakan i ca 35 minuter. skar i bitar nar kakan kallnat.

° Rér sedan ner Ggg och mjdlk till en slat smet och rér sist ner det smalta sméret.



