Kottfarsfrestelse

Kock: Karin Walker Tid: 80 min Portioner: 4-6

En harligt kramig gratdng med kottfars istallet fér ansjovis!

Saklart kan du anvénda fler rotsaker @n potatis t ex morot och palsternacka,
favoritkryddor och olika orter likasd!

INGREDIENSER

1.2 kg potatis

4-5 hg kottfars

1 stor gul ok

2 klyftor vitlok

0.5 dl tomatpuré

3-4 tsk mald spiskummin
2 tsk paprikakrydda
1.5 tsk sambal oelek
5 dl gradde

2 dl mjslk

2.5 dl lagrad riven ost
1 tsk salt



nymalen svartpeppar
olja till stekning

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 200 grader. Skiva I8k och vitlok. Stek kottfarsen i olja och lat
sedan I8k, vitldk, spiskummin och paprika frasa med, salta och peppra. Till sist
far tomatpurén svénga med i pannan.

Skala potatisen och skiva den i stavar fér hand eller maskin, skivor funkar
ocksé.

Varva potatis och kéttfarsréran i en ugnsform, salta och peppra latt pa
potatisen och avsluta med ett lager potatis.

Blanda gradde, mjslk, salt och peppar och hall det i formen, sird riven ost p&
toppen. Gratinera fills potatisen @r mjuk och graténgen fatt farg ca 45 minuter.
Servera med sallad och ett gott bréd!



