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Krdmig gratdng med zucchini

och tomat

Kock: Karin Walker Tid: 50 min Portioner: 6

"Groén graténg" som passar till bade katt, fisk och kyckling eller som en ensamratt med
ett gott bréd!

Jag steker zucchinin och |8ken férst men har du bréttom sa blir det gott @nda!

INGREDIENSER

1 kg zucchini

5 st tomater

2 gula lékar

1 dm purjoldk

2-3 klyftor vitlok

3 dl gradde

200 g farskost vitlok & rter
2 msk tomatpuré

150 g fetaost



olivolja till stekning
farsk eller torkad timjan/rosmarin
salt och nymalen svartpeppar

GOR SA HAR

° Satt ugnen pé& 200 grader. Skiva zuchinin i 1/2 cm stora skivor, skiva

tomaterna, skiva léksorterna, stek zucchinin hett och snabbt i olivolja, salta.

° Lat Ioken frésas mjuk i olja utan att den tar farg. Blanda gradde, farskost, salt

och svartpeppar i en skal.

dver gradden, smula fetaost p& toppen och gratinera i ca 30 minuter.

o Varva gronsakerna i en ugnsform, krydda med timjan eller rosmarin, tippa



