Krispig maréngtarta med

smorkram och bar

Kock: Karin Walker Tid: 90 min Portioner: 10

Varldens godaste tarta om du fragar mig. Gér du dubbel sats, tva ldngpannor, sé& fér

du en bamsetarta som racker till méngal



INGREDIENSER

5 stycken aggvitor

3 deciliter strosocker
3 deciliter puffat ris
Smorkram

5 stycken aggulor

1 deciliter strosocker

1 deciliter vispgradde

1 matsked mjol

100 gram smor

2 teskedar vaniljsocker

Garnering

5 deciliter gradde

3,5 deciliter farska bar

30 gram smdalt mérk choklad

GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 125 grader och lagg ett oljat smérpapper pd en plét. Vispa
aggvitor och socker till ett fast skum (det tar lang tid) och véand sedan ner riset.
Klicka och smeta ut maréngsmeten pd platen och grédda i ca 1 timme.

Lagg alla ingredienser till smérkramen, utom smaér och vanilj, i en kastrull och
sjud sakta under standig omrérning. Nar kramen tjocknat ta kastrullen fran
plattan och blanda i bitar av sméret négra i taget. Vispa krdmen slat och ror
sist ned vaniljen och l&t krdmen svalna.



garnera med gradde, smalt choklad och bar.

e Nar mardngen kallnat, dela den pa mitten, lagg smorkrémen mellan och



