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Kronartskocksrora med dill,

citron och parmesan

Kock: Karin Walker Tid: 10 min Portioner: 8-10

Den har réran ar god pé en kndckebit eller en crostini som ett plock fére maten och
den passar grymt bra till kraftskivan!

Om du har italienskt tema s& byt ut dillen mot farsk basilika istallet!

INGREDIENSER

1 burk konserverade krondrtskockor

1-2 klyftor riven vitlok

3 msk creme fraiche

1-2 msk pressad citron

0.5 dI hackad dill

0.5 dI riven parmesan eller liknande
salt och nymalen svartpeppar



GOR SA HAR

o L&t kronartskockorna rinna av i en sil, mixa dem sedan med riven vitlok till en

slat massa.

eller cremefraiche om réran kanns fér tjock. L&t gérna réran sté en stund i

e R&r ned de dvriga ingredienserna och smaka av om det behdvs mera syra

kylen s& smakerna satter sig, garna dver natten.

o Servera pé en god kndackebit eller crostini.



