Lackert matjessilltat

Kock: Karin Walker Tid: 40 min Portioner: 4

Vad &r mer sommar &n matjessill2
Ett sillfat med brynt smér, krispiga krutonger, kokt dgg och picklad 16k ar lackert till
bade forratt och sommarlunch.




Ett sillfat med brynt smér, krispiga krutonger, kokt dgg och picklad 18k ar lackert till
bade forratt och sommarlunch.

INGREDIENSER

6-8 st kokta potatisar

2 burkar matjessill

4 st kokta Ggg

4 skivor kavring

25 g smor till stekning

Picklad Ik

2 st rédlokar

0.5 dl attika 12 %

1 dI strésocker

1.5 dl vatten

75 g smor

1.5 dl creme fraiche el graddfil
dill eller graslok till garnering

Borja med Idken, blanda dttika, socker och vatten i en skl s& det 6ser sig.
Skiva 6ken och lagg den i lagen.

Skar brodet i sm& fyrkanter och rosta det med smaret i en stekpanna tills det
blir krispigt.

Dela potatis och agg i klyftor och lagg upp pé serveringsfat/tallrikar.

Sla av lagen fran sillen och fordela sillen p& potatis och agg.

Lagg smoret i en kastrull och 1t det bryna under omrérning, ta av frén varmen
nar det borjar bli ljusbrunt.

Fordela halften av sméret pé sillfatet och servera resten vid sidan om.

Toppa med 16k, krutonger, dill/graslok och servera med en klick cremefraiche

eller graddfil.



